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報道資料（プレスリリース） 会社名： LAMP 2021年 11月 15日 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■新商品 「LAMP秩父野菜キムチ」                ■手作りキムチの制作風景  

 

埼玉県秩父市で令和元年から牛タンとサンドイッチのお店を経営している LAMP（代表：

鬼島 利英 きじま としひで）と申します。当店は国道 140 号線・関越花園インターか

ら車で 40 分・西武秩父駅から徒歩で 3 分の場所にあり、これまで、牛タンプレートや

LAMP オープンサンドなどを中心に販売しております。 

 

コロナ禍においては外食自粛での家庭で食事する機会が増えている関係上、飲食店の売り上

げは厳しい状況となっております。外食産業は来店を待っているのではなく、ご家庭の食事

の中に進出していく事が重要と考え、この度、新たなメニューとして、地元産の雪白体菜(し

ゃくし菜)や秩父キュウリなどの野菜をキムチにした「LAMP 秩父野菜キムチ」を販売する

ことになりました。このキムチの特徴は、横浜の老舗焼き肉店で培ったキムチの調理技術と

秩父野菜を掛け合わせた本物のキムチです。韓国産唐辛子を使用しているので、辛みがある

中でも旨みを感じることのできるキムチで、日にちが経つにつれ辛みが徐々にまろやかにな

ります。地場の野菜との相性も良く、癖になる味です。１１月１５日（月）から新たに発売

を行います。 

 

つきましては、ぜひ、貴番組・貴紙にて取材の程、宜しくお願いします。 

 

秩父の豊かな水と土壌が織りなす地場野菜の手作りキムチ 

「LAMP 秩父野菜キムチ」１１月１５日（月）新発売 
① しゃくし菜②きゅうり③原木しいたけ等、季節に応じた手作りキムチ 

②  
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１.【顧客ターゲット】「市内サラリーマン、ＯＬ、子育てママ、現役引退世代」      

詳細⇒おうちで晩酌されるサラリーマンの方や、食卓にもう一品なにかほしいと考えてい 

る方々へ。 

2．【コンセプト】 「価値」×「商品」            

詳細⇒秩父地域の特産品でありながら市場に出回らないしゃくし菜や高級食材の秩父キュ

ウリのキムチをテイクアウトだけでなく出前でより身近に楽しんでいただけます。 

3.【強み】（WONDER） 「手作りの秩父野菜キムチ」    

詳細⇒横浜の老舗焼き肉店で３年、焼き肉業界では１６年従事し、培ったキムチの調理技術 

と秩父野菜を掛け合わせた本格的なキムチです。 

4.【リリースのポイント３つ】 

① 材料：秩父の地場野菜を使用し観光客にもアピールできる 

② おいしさ：横浜の老舗焼き肉店直伝の伝統のキムチ 

③ 作成方法：完全手作りのキムチ SNS でも作っている過程を紹介 

 

＜インスタで紹介している画像＞ 
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※一般的なキムチと LAMP 秩父野菜キムチ 

比較基準 一般的なキムチ LAMP秩父野菜キムチ 

使用されている主な野菜 白菜・きゅうり 
白菜・しゃくし菜 

秩父きゅうり・長いも等 

熟成時間 約２～３週間 約１週間 

辛さと旨みのバランス ★★★ ★★★★ 

使い方（アレンジ方法） キムチとして食べる 
海鮮など野菜以外でも 

使用可 

価格（２００ｇ）    ３００円程度 ５００円（税込） 

 

５.【この商品をはじめた理由】または【目標＆夢】 

テイクアウトや出前のお弁当がある中で、なぜ家庭の食卓を占拠しなければいけないのか

と疑問に思いました。漬物やキムチなどは、食卓の一部となれる存在という事に気づきま

した。外食とステイホームの両立でご家庭の主婦をはじめ、晩酌をたしなむためのつまみ

の一部に溶け込めるように考案いたしました。お弁当のお届けの際に、キムチも一緒にお

届けできれば、翌日の食卓に並んだり、その日のその場で終わらずにお店の余韻を残すこ

とも可能となります。 

 

＜以下、参考資料＞ 

 

 

■代表者 鬼島 利英（きじま としひで） 

・神奈川県立相原高等学校 情報処理科卒業 

・２００３年 ４月に東京都内を中心に飲食店を経営する（株）ラムラに入社 

（和食・寿司・焼き鳥・蕎麦・焼き肉・韓国料理など） 

・２０１５年 株式会社バイタリティに入社（飲食） 

       （焼き肉・蕎麦・串揚げ・焼き鳥などを提供） 

・２０１６年 （株）プライム（横浜の老舗の焼き肉店） 

・２０１９年 9 月 LAMP 創業 
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■商品概要  

商品名  「LAMP 秩父野菜キムチ」  

特徴  

秩父の豊かな水と土壌が織りなす地場野菜の手作りキムチ。  

①しゃくし菜   

②きゅうり 

③原木しいたけ等、季節に応じた手作りキムチ 

発売日  令和３年１１月１５日（月）  

販売先  LAMP（店頭のみ）  

販売価格  ２００ｇ￥５００（税込）  

 

 

＜資料に関してのお問合せ先＞ 

株式会社 LAMP  広報担当：鬼島 利英  

電話：０４９４－２６－５０６５  （携帯０９０－５３９２－１０７８） 

Ｅ―Ｍａｉｌ：toc.kjm@gmail.com                     

グーグル :https://r.gnavi.co.jp/srmnc7wh0000/            

住所 〒３６８-００３２ 埼玉県秩父市熊木町９－５  

秩父ビジネスプラザ１０２      

 


